
鱧・みっかび牛
7000円コース(税込)
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本
日
の
一
品

鱧
湯
引
き

梅
醤
油

清
汁
仕
立

ぼ
た
ん
鱧
・
す
げ
笠
椎
茸
・順
才
・
青
身
・木
の
芽

鱧
照
焼

あ
し
ら
い
一
式

鱧
焼
霜
サ
ラ
ダ

鱧
と
旬
野
菜
の
天
婦
羅

み
っか
び
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

又
は

み
っか
び
牛
す
き
や
き

鱧
胡
瓜
巻
寿
司

ガ
リ

赤
だ
し
仕
立

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

御

献

立

※

前
日
迄
に
御
予
約
く
だ
さ
い
。

※

仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

食
物
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
方
は
御
予
約
時
に
お
伝
え
く
だ
さ
い

※

プ
ラ
ス
千
五
百
円
で
二
時
間
の
飲
み
放
題(

Ｌ
Ｏ
十
五
分
前)

を
お
付
け
で
き
ま
す
。

（御
予
約
時
、
お
選
び
く
だ
さ
い
）


