
御

献

立

※

前
日
迄
に
御
予
約
を
お
願
い
致
し
ま
す
。

※

仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

千
五
百
円(

税
抜)

で
二
時
間
飲
み
放
題(

Ｌ
Ｏ

十
五
分
前)

お
付
け
で
き
ま
す
。

５,０００円(税抜)

会席コース

【
先

付
】

【
向

付
】

【
小

鍋
】

【
炊
合
せ
】

【
焼

物
】

【
中

皿
】

【
相

肴
】

【
進

肴
】

【
食

事
】

【
留

椀
】

【
水
菓
子
】

あ
ん
肝
豆
腐

青
の
り

青
菜
辛
子
和
え

雲
丹
ほ
た
て

大
根
含
煮

三
種
盛

ふ
ぐ
柚
子
風
味
鍋

牛
肉
・白
菜
・白
葱
・水
菜
・え
の
き
・豆
腐

若
竹
煮

巻
海
老

青
身

旬
魚
曙
焼

鶴
大
根

あ
し
ら
い
一
式

ヤ
ン
ニ
ョ
ム
風

香
味
鶏

ナ
ッ
ツ
・サ
ニ
ー
リ
ー
フ
・春
野
菜
・プ
チ
ト
マ
ト

蕪
蒸
し

木
茸
・百
合
根
・銀
杏
・白
身
魚
・べ
っこ
う
餡
・山
葵

イ
ベ
リ
コ
豚
コ
ロ
ッ
ケ

ず
わ
い
蟹
・レ
モ
ン

イ
タ
リ
ア
ン
パ
セ
リ
添
え

招
福
巻
寿
司

ガ
リ

袱
紗
味
噌
仕
立

シ
ョ
コ
ラ
・季
節
の
果
物


